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salon des matériels et techniques pour les productions végétales

Retrouvez-nous sur
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COLLOQUE EUROVITI 2012
ANGERS EXPO CONGRES - 49044 ANGERS CEDEX 01

Un évènement Angers Expo Congrès - Parc des Expositions d’Angers
49044 Angers cedex 01 - France  
Tél. +33 (0)2 41 93 40 40 - Fax +33 (0)2 41 93 40 50

Plus d’infos sur
www.angersloirevalley.fr

Avec le soutien d’Angers Loire Métropole, du Département
de Maine-et-Loire et de la Région des Pays de la Loire.

Flashez et  
connectez-vous
au site mobile 
du SIVAL !
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Animation : Thierry Coulon, Directeur Scientifique et Technique « Vigne 
et Terroir », Institut Français de la Vigne et du Vin.

9h00 : Accueil

9h30 : Introduction 
• Claude Papin, Président du Pôle Val de Loire-Centre de l’Institut Français 
de la Vigne et du Vin.

• Dominique Perdrieau, Président du Syndicat Mixte du Bassin du Layon 
et de la Commission Locale de l’Eau.

9h45 : La réduction des intrants en viticulture. 
Présentation générale et focus sur les enjeux 
liés à la qualité de l’eau
• Viticulture et baisse des intrants : Eléments du contexte et voies
de progrès (Thierry Coulon, IFV).

• Transferts de produits phytosanitaires vers les eaux de surfaces :
Le suivi d’un petit bassin versant viticole des Coteaux du Layon (Audrey Amyot, 
Université d’Angers).

10h15 : Exemple de pratiques réductrices 
d’intrants novatrices en viticulture
• Alternative au désherbage chimique sous le rang :

…L’enherbement du cavaillon : Intérêts, limites et premiers résultats 
de suivis (Laure Gontier, IFV Sud-Ouest).
…Les toiles végétales de paillage : Objectifs et présentation du 
dispositif expérimental (Véronique Sarrot, PRI Montreuil-Bellay).

• Lutte contre les bio-agresseurs : Le point sur les produits alternatifs 
(Nicolas Aveline, IFV Bordeaux-Aquitaine).

Questions : 10 min.

11h00 : PAUSE

11h30 : Programme ECOVITI. présentation du dispositif 
en Val de Loire (David Lafond, IFV Pôle Val de Loire-Centre).

11h45 : Pratiques et coûts de production 
en viticulture 
• Baisse des intrants en viticulture : Quels sont les impacts écono-
miques et organisationnels  sur mon entreprise ? (Julien Mallon, Conseiller 
d’entreprise viticole, CERFRANCE Maine-et-Loire).

• Viticoût : Exemple d’utilisation du logiciel de calcul des coûts de production 
lors d’un changement de système de culture (Christophe Gaviglio, IFV Sud-
Ouest).

Questions : 10 min.

12h20 : Table ronde et synthèse du colloque 
(Thierry Coulon, IFV)

• Témoignages de viticulteurs sur la mise en œuvre opérationnelle de 
pratiques bas intrants et retours d’expérience du réseau FERME DEPHY 
(Ecophyto 2018) du Maine-et Loire avec Guillaume Gastaldi (animateur 
du réseau, ATV 49).

13h00 : fin du colloque

SIVAL 2012, Parc des expositions d’Angers - Salons Loire
Mercredi 18 janvier 2012, 9h00 - 13h00

Pratiques culturales
bas intrants en viticulture
Contexte, techniques
et approches économiques 
Depuis maintenant plusieurs années, la viticulture française a opéré un 
changement d’orientation dans sa réflexion sur l’emploi d’intrants au 
cours des itinéraires de production. L’évolution sociétale sur les ques-
tions relatives à l’environnement et à la santé ainsi que les nouvelles 
conditions réglementaires sont autant d’éléments que les profession-
nels de la filière ont à prendre en compte dans leur volonté de limiter 
l’utilisation des intrants, notamment celle des produits phytosanitaires. 
Ces éléments viennent s’ajouter aux problématiques techniques et 
économiques auxquelles la filière viticole est confrontée pour pouvoir 
mener à bien ces objectifs  ; l’utilisation de pratiques alternatives ou 
fortement réductrices d’intrants impliquant effectivement de trouver 
des solutions techniques viables en termes de résultats et de coûts.
L’édition 2012 du Colloque Euroviti organisée par l’Institut Français 
de la Vigne et du Vin est donc consacrée à ces pratiques culturales 
bas intrants en viticulture. Après un rappel des enjeux et du contexte, 
quelques techniques novatrices seront exposées par l’intermédiaire 
de résultats expérimentaux obtenus notamment dans la lutte contre 
les adventices et les bio-agresseurs ; les avancées réalisées au niveau 
national et les dispositifs expérimentaux régionaux mis en place pour 
apporter ces solutions techniques seront ainsi présentés dans la pre-
mière partie de la matinée. 
Les éléments économiques et en particulier la présentation de don-
nées et d’outils consacrés à l’estimation de l’évolution des coûts de 
production lors de changements de pratique ou de système de culture 
seront abordés en seconde partie de matinée et seront suivis d’une 
table ronde et d’échanges avec le public pour clôturer ce Colloque 
Euroviti 2012.
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